
A N T I P A S T I C R U D I 

Tartare	di	tonno	mediterraneo,	mango,	fragole	e	stracciatella	 18	
	 	 	 	 	
Gambero	rosso,	Scampi,	Canocchia,	cappasanta	nostrana		 3,5	pz	

Insalata	estiva	con	scampi	e	gamberi	rossi	 20	
e	mayo	ai	pomodori	secchi	 	 	

Antipasto	crudo	 35		

Assaggio	crudo	 20	

Ostriche	(secondo	disponibilità)	N°	3																																																							5/6	a	pezzo	

A N T I P A S T I C A L D I 

Cicchetto	nostrano	 18		
(Cozze	gratinate,	sarda	aperta	fritta,	gamberi	in	saor,	fiore	di	zucca	del	nostro		
orto	all’acciuga)	

Pepata	di	coZZe	e	vongole		 14		

Gran	bollito	(consigliato	per	2	persone)	 60	
(Astice,	Gamberoni,	Baccalà,	MazZancolle	Nostrane,	Sarde	in	saor,	uova	di	
seppie,	insalata	di	piovra,	Cappasante	griglia,	Canocchie,	Canestrelli,	scampi,	
pinzimonio)	

Cappesante	Grigliate	o	gratinate	(2	a	porZione)	 7		

Antipasto	misto	di	pesce	 24		
(Baccalà	mantecato,	gamberone,	Sarde	in	saor,	uova	di	seppia,	Cappasanta	
griglia,	Canocchia,	mazzancolle	nostrane,	Canestrelli,	insalata	di	piovra)	

Antipasto	alla	veneta	 15	
(Affettato	misto	e	formaggio	con	giardiniera)	



PRIMI PIATTI 

Gnocchetti	fatti	in	casa,	finferli	e	scampi	 	 18	

Spaghetti	alle	vongole	/	con	aggiunta	di	bottarga	 14	/18	

Tagliatella	fatta	in	casa	all’astice	 	 25	

Spaghetti	allo	scoglio	 	 16	

Tagliatella	fatta	in	casa,	con	il	nostro	pesto,		
crudo	di	scampi	e	stracciatella	 	 18	
	
Ravioli	con	stracciatella	di	bufala	allo	speck	 	 12	

La	nostra	pasta	è 	targata		

SECONDI PIATTI 
Piovra	scottata	con	sedano	croccante,	stracciatella	e		
Crumble	di	olive	taggiasche	 16	

Tris	di	baccalà		 20		

Grigliata	mista	del	pescato	 25	

Frittura	di	calamari	freschi	e	gamberoni	 20	

Tagliata	di	tonno	mediterraneo,	pomodorino	confit,	 20	
misticanza	e	mayo	al	lime	 	

Filetto	di	ombrina	nostrana	dell’adriatico,	
caponatina	con	verdure	del	nostro	orto	e	il	suo	fondo	 18	
	
Tagliata	di		entrecote	manzo	 5	hg	

COPERTO	3	€	

Tutti i nostri prodotti serviti crudi vengono sottoposti a un processo di abbattimento. 
Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni 
sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi


