& L NOSTRO MENU

da Gelinde
Antipasti crudi:
Regal or (Francia) “ostrica ricoperta di scaglie d'oro b € a pezzo
La Reserve (Francial, Sentinelles (Francia), Royal (Francia) 5 € a pezzo
Gamberi Rossi, Scampi, Canocchia, cappasanta nostrana A4€/pz
Antipasto crudo assaggio 15 €

Forzione intera 30 €
Tartare di tonno mediterraneo, gelafo al burro e dlici del Canfabrico 15 €

Carpgccio di ricciola nos’rrono melograno, caffé 15€
e cracker al carbone vegetale

Antipasti caldi: by o
> 4

Cicchetto nostrano (baccala e dentice mantecato, 15€
Schie con polenta, seppie in nero)

Pepata di cozze e vongole 13 €
Cappesante Crigliate o gratinate (2 a porzione) /€
Folpo scottato e zucca in saor scomposta 16 €
Antipasto bollito 20 €

(Gamberone, baccaley mantecato, mazzancola nostrana, sarde in saor, piovra, canocia,
Cappasanta grigha, folpo, scampo)

Antipasto alla veneta 15€
(Affettato misto e formaggio con giardinieral



Primi Piatti:

Tagliolini alluovo fatti in casa, porcini del Cadore,

fartare di gambero rosso e botfarga 18 €
Spaghetti allo Scoglio 15€
Spaghetti alle vongole 13 €
Risotto alla zucca, crudo di seppia e il suo nero. Min 2 pers15 €
Cappellacci fatti in casa ripieni con rombo e ricotta di bufala,

su crema di radicchio di Treviso 18 €
Ravioli con stracciatella di bufala, allo speck 12€

‘ x .

Secondi Piatti:

Pesce spada croccante, maionese al lime e umami di datterino 16 €

Tris di baccala 20 €
Ricciola CBI, castagne, salsa di pere e cioccolato 18 €
Crigliata mista del pescato 20 €
Frittura di calamari freschi e gamberi 16 €
Paranza 20 €
Tagliata di manzo 3,9 € hg
Coperto € 2,950
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